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ФУРШЕТ 
Стоимость 3100 рублей на персону 

 

Наименование вес порции 
Холодные закуски из рыбы  

Омуль малой соли с маринованным имбирем и лимонным кремом на пшеничном тосте 35 

Ролл из запеченной нерки со сливочным сыром и молодым шпинатом в тортилье 35 

Рафаэлло из крабового мяса и подкопченной икры в белом сезаме 35 

Холодные закуски из мяса  

Прошутто с вяленным томатом на шпажке  25 

Роллы из телячьего языка с козьим сыром и молодой спаржей 25 

Утка магре с апельсиновым желе и медовым яблоком 35 

Паштет из куриной печени, глазированный в малине 30 

Холодные закуски из сыра и овощей   

Моцарелла с черри и песто  35 

Крудите из овощей (сельдерей, огурец, парика, морковь) соус йогуртовый 55 

Салаты в порционной\индивидуальной подаче - фарфоровых салатниках  

Цезарь с курой, черри, пудрой пармеджано и сухариками 70 

Салат с индейкой и раковыми шейками 70 

Горячие закуски на выбор (гостю полагается одна порция):  

Горячие закуски из рыбы  

Мини шашлычки из кеты с греческим соусом 80 

Горячие закуски из мяса  

Мини шашлычок из индейки 80 

Гарниры на выбор  

Молодой картофель стоун запеченный с прованскими травами 115 

Овощи гриль 80 

Хлеб  

Свежевыпеченные булочки пшеничные, с семечками, с солодом 50 

Десерт  

Кокосовый мусс с семенами чиа и тропическими фруктами 60 

Напитки горячие на выбор  

Чай "гринфилд" пакетированный черный, зеленый 170 

Кофе "лавацца" свежезаваренный из зерна, молоко, сахар, сливки порционные 140 

Минеральная вода  

Минеральная вода в кувшинах с лимоном и мятой  250 

Напитки прохладительные  

Морс клюквенный  250 

Вес на персону без напитков 738 
 

В стоимость меню включена необходимая мебель и накрытие текстилем, фарфоровая посуда, фужеры, приборы 
 и обслуживание (до 4 часов) 


